Danska smi julkakor

e 125 gr mjol
e V4 tsk. hjortronsalt
e 75 gr. mjukt smor

e 50 gr. socker

* /2 agg

e mandel, kanel eller fargat socker till garnering

Blanda mjolet med hjortronsaltet och ror sedan ihop det med det mjuka smoret. Tillsatt agg
och socker och blanda ihop till en deg. Darefter skall degen stallas in i kylskap i minst en
timme. Sedan kan degen rullas ut och tryckas ut till smakakor med kakformar. Kakorna

penslas med resten av agget och bestros med kanel, mandel eller fargat socker. Smakakorna
bakas | ugnen i 6-8 minuter i 200 graders varme.



